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Na kulinarnej mapie Warszawy powstato miejsce magiczne.

W samym sercu Wilanowa, w kompleksie budynkdéw patacowych, wybudowanych za czaséw

Jana lll Sobieskiego, znajduje sie Restauracja Wilandw.

Nie kazdy potrafi od razu go dostrzec. Jednak jezeli przypadkiem tu wstapisz, albo zupetnie
Swiadomie go odnajdziesz — Twoim oczom ukaze sie miejsce wyjatkowe. Petne zakamarkow,

sekretow i niespodzianek poukrywanych miedzy tuzinami kwiatow i bluszczy.

Przenie$ sie choé¢ na chwile w zupetnie inny éwiat. Swiat klimatycznych starych luster i drzwi,
wiekowych drzew, poukrywanych obrazéw i dodatkdw, z ktdrych kazdy przypomina co$ za czym
od dawna tesknisz...

Restauracja Wilanéw to moc zieleni. Dookota stolikdw rosna liczne odmiany kwiatéw i krzewow
owocowych - stynna polska cytryna, czyli pigwa, jagoda kamczacka, jezyna malinowa czy rajskie

jabtuszko.

To kwintesencja lata i idealne migjsce na odpoczynek w samotnosci lub w gronie najblizszych.
Dzieki obrosnietym bluszczem klimatycznym altanom - odnajdziesz kawatek prywatnosci lub

pragnac kontaktu z innymi ludzmi — usigdziesz na gtéwnym patio przy wspdlnym stole.

Nasz ogrod to nie tylko wyjatkowa przestrzen. To takze zupetnie nowy koncept kulinarny, w
ktorym tradycyjna polska kuchnia serwowana jest z nowoczesnym sznytem i dobrym smakiem.
Podajemy gosciom dania, ktére nawiagzuja do historii i tradycji, jednak zobacza je w nowoczesnej

odstonie. Lekko, sezonowo, niebanalnie.

W Restauracji Wilanéw kazdy znajdzie miejsce dla siebie. Pozwdl przyciagnac sie niepowtarzalna

atmosferg, muzyka, unoszacym sie w powietrzu aromatem serwowanych dan.

Pozwdl nam otoczy¢ Cie magiq.




Z nami kazda uroczystos¢ bedzie niezapomniana. Oferujemy wykonanie imprez okolicznosciowych

we wnetrzu restauracji oraz w ogrodzie.

Do Panstwa dyspozycji oddajemy cztery sale mieszczace sie w budynku:
e sala restauracyjna ktéra pomiesci ponad 100 oséb
¢ sala bankietowa na 120 osoéb

¢ dwie sale VIP do 818 osdb

Dodatkowo w sezonie letnim istnieje mozliwos¢ organizacji przyjecia na Swiezym powietrzu.
Przepiekny ogréd o powierzchni 1500 m2, pomiesci ponad 400 oséb. Miejsce swoj urok zawdziecza
wiekowym drzewom, ktére w letnie dni daja mity cien i ochtadzaja upalne powietrze, a urokliwe

alejki oraz klimatyczne altany przeniosg Was w przyjemna podréz po Tajemniczym Ogrodzie.
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Cena/ os.
Przystawki zimne
Sataty

Bufet stodki

| danie gorace
(zupa, danie gtdwne, deser, danie dla dzieci)

Il danie gorace
(danie gtéwne, danie dla dzieci)

11l danie gorace
(kokilkowe)

IV danie gorace

V danie gorace

Dodatki
(Swieze pieczywo, sosy, marynaty, masto)

Krzesetka do karmienia malucha

Wybor miedzy stotami
okragtymi a prostokatnymi
Sztaluga do tablicy z
rozmieszczeniem gosci

Swiece na stoty
Dekoracje kwiatowe stotow
Powitanie chlebem i solg
Czerwony dywan + ztote kordony

Kieliszek wina musujacego

Udostepnienie przestrzeni
do sesji zdjeciowej
Pokdj dla pary mtodej na czas
trwania przyjecia

Winietki na stoty
Ustuga barmanska
Altana na wytgcznosc¢
Miejsce parkingowe na terenie obiektu
Rozszerzona oferta dan

Indywidualna modyfikacja dan

LITE

235 PLN

serwowane

BASIC

350 PLN

serwowane

bufet

bufet

STANDARD

410 PLN

serwowane

bufet / serwowane

bufet / serwowane

bufet / serwowane

PREMIUM

495 PLN

10

serwowane

bufet / serwowane

bufet / serwowane

bufet / serwowane

bufet / serwowane
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Przystawki

Tatar wotowy/szalotka/grzyby / $wieze ziota
Tatar ze Sledzia z burakiem i szczypiorkiem
Sledz na 3 sposoby (w cebuli, pod pierzynka, po
wegiersku)

Carpaccio z buraka z kozim serem i rucola
Pomidory koktajlowe, mozzarella, oliwki, pesto
bazyliowe

Pieczony rostbef, pianka chrzanowa

toso$ marynowany w koperku, z zielonym
pieprzem

Roladki z cukinii/ twardg / $wieze ziota

Pate z watrébki / konfitura z czerwonej cebuli/
cherry / jezyny / chatka

Ceviche z pstrgga z imbirem i sosem sojowym
Humus z warzywami z czarnuszka

Tymbaliki drobiowe z warzywami

Pasztet z kaczki z konfitura z cebuli i pistacjami
Weganski pasztet z pieczonych warzyw/
piklowana cebula

Pasztet miesny z konfitura

Deska wedlin pieczystych (karkowka, schab po
warszawsku, boczek, szynka)

Deska serow z konfiturami

Melon z szynka dojrzewajaca

Karp po zydowsku

Sandacz faszerowany specjal

Jaja faszerowane pastami

Tortilla grillowana z kurczakiem i warzywami

Ryba po grecku

Dania dla dzieci

Pierogi ( ruskie, mieso, ser)

Kurczak w panierce/ frytki/suréwka
Panierowane paluszki rybne / frytki / suréwka
Spaghetti z sosem pomidorowym

Racuszki z jabtkiem i cukrem pudrem

Sataty

Mtode sataty z warzywami i feta

Satatka ze Swiezego szpinaku z chipsem boczku,
jajkiem poche i parmezanem

Satatka Seczuanska z wotowing i warzywami
Hawajska (z kurczakiem i ananasem)

Grecka (z serem feta)

Cezar (z kurczakiem)

Tradycyjna satatka jarzynowa

Nicejska ( z tunczykiem)

Gyros ( z kurczakiem)

Satatka z awokado graperfrutem i granatem (

Vegan)

Zupy do wyboru do "l danie gorace"

Rosot Krolewski

Staropolski zurek z jajkiem i biatg kietbasa
Francuska zupa cebulowa z grzankami
Chtodnik Litewski ( sezonowo)

Flaki staropolskie

Krem z biatych warzyw

Krem z dyni

Krem z zielonych warzyw w oliwa ziotowa
Krem z kalafiora z migdatami

Krem z cukinii z parmezanem
Minestrone z mtodych warzyw

Krem paprykowo-pomidorowy

Krem z buraka z malinami i kozim serem
Zupa z soczewicy

Zupa pomidorowa

Krem pomidorowo-bazyliowy ( Vegan )
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Dania do wyboru do "l oraz Il danie gorace"

Piers kurczaka z pieczonym bakfazanem i sosem
winnym

Pieczen wieprzowa z grzybami

Policzki wotowe w sosie winnym

Poledwiczka wieprzowa w sosie tymiankowym
Schab wieprzowy ( kotlet schabowy)

Udko z kaczki confit

Schab pieczony w sosie wtasnym/mysliwskim
Dorsz w sosie koperkowym

tosos pieczony, szpinak, sos cytrynowy

Lasagne warzywna na musie pomidorowym (Vegan)
Kaszotto z peczaku z grzybami i ptatkami
parmezanu

Zrazy wotowe faszerowane ogodrkiem, cebulka i

boczkiem

Dodatki do "l oraz Il danie gorace"

Purée ziemniaczane

Puree chrzanowe

Ziemniaki gotowane

Ziemniaki opiekane

Frytki z ziemniaka

Kopytka w emulsji maslanej

Ryz jasminowy

Marchewka w miodzie z tymiankiem
Kalafior pieczony

Brukselka

Zasmazana kapusta z koperkiem
Pieczone warzywa w tymianku
Bukiet suréwek

Zasmazane buraczki

Bukiet warzyw gotowanych

Marchewka z groszkiem

Danie do wyboru do "lll danie gorace"

e Strogonow

e Ragout z kurczakiem z suszonymi pomidorami,
szpinakiem i Smietana

e Poledwiczki wieprzowe z grzybami

e Wieprzowina po burgundzku

e Bukiet warzyw w sosie serowym

Danie do wyboru do "IV danie gorace"

e Barszcz czerwony z pasztecikiem
e Staropolski zur z biata kietbasa

e Barszcz biaty z jajkiem

e Kwasnica

e Barszcz ukrainski

o Kociotek warzywny z tymiankiem ( Vegan)

Danie do wyboru do "V danie gorace"
e Pierogiz kapusta i polskimi grzybami

e Penne ze szpinakiem i serem plesniowym

¢ Knedle z miesem

e Gnocchi z pesto bazyliowym i suszonymi

pomidorami ( Vegan)

Deser do wyboru do "l danie gorace" i

"bufet stodki"

e Sernik

e Szarlotka

e Créme brulee

e Lody z owocamii bitg Smietana
¢ Owoce sezonowe

e Brownie czekoladowe

e Ciasto marchewkowe

e Tarta owocowa

e Panna cotta

e Sernik na zimno z borowkami

e Torcik bezowy z owocami sezonowymi
e Parfait malinowe

e Chia Kokos (Vegan)
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OPEN BAR #Soft 60 PLN/os./ 4h (przedtuzenie 1h +10 PLN /os) OPEN BAR #Podstawowy 120 PLN / os. / 6h,

¢ woda gazowana i hiegazowana, (przedtuzenie 1h +30 PLN /os.)

e herbata i kawa z ekspresu, o Wodka

e napoje gazowane ( coca cola, coca cola zero, sprite, fanta, e Wino biale i czenvone

kinley tonic), e Prosecco
» soki owocowe ( pomaranczowy, jabtkowy, grejpfrutowy, e Piwo
porzeczkowy)
OPEN BAR #Lemoniady (+20 PLN/os.) OPEN BAR #Rozszerzony 140 PLN / os./ 6h,
(przedtuzenie Th 15PLN/os.) (przedtuzenie 1h +30 PLN /os.)
¢ Lemoniada/woda miodowa /imbir o Woédka

¢ Lemoniada/ogdrek/domowy syrop bazyliowy « Wino bigte i czenvone

o Lemoniada/grejpfrut/domowy syrop rozmarynowy

e Prosecco
Lemoniada/arbuz/domo rop mieto
. Wy Syrop mietowy . Whisky
¢ Lemoniada/domowy syrop pokrzywowy
¢ Rum
o Lemoniada/cytryna
e Piwo

o 5Skoktajliautorskich
Napoje
o Dzbanek lemoniady cytrynowej 1L - 40 PLN
e Dzbanek lemoniady smakowej 1L - 45 PLN
o Dzbanek ( coca-cola, sprite, fanta, sok pomaranczowy,

Alkohole mocne

porzeczkowy, jabtkowy, grapefruit ) 0,85 L-22 PLN
e Finlandia Vodka 0,7 - 170 PLN

« Dzbanek wody gaz/ngz z mieta i cytryng - 17 PLN
e Biaty bocian 0,51 - 120 PLN

e Ostoja 0,5-140 PLN

Karta win e Zubréwka biata - 120 PLN

BIALE .
e Dewars whisky 0,7 - 230 PLN

o LuigiLeonardo/Chardonnay Trebbiano/IGT/Rubicone/ftaly-90 PLN
e Jack Daniels whiskey 0,7 - 260 PLN

o Vallotaj/ Pinot Grigio / DOC/ Friuli/ Italy - 100 PLN
e Bombay Sapphire 0,7 - 260 PLN

¢ Founder/ Sauvignon Blanc/ Nowa Zelandia - 150 PLN

e Martini Prosecco - 130 PLN
CZERWONE e Cava Premium Chenine Brut - 120 PLN
o LuigiLeonardo/Chardonnay Trebbiano/IGT/Rubicone/ftaly-90 PLN e Piwo 0,5-15PLN

e Paololeo/Primitivo/IGP /Puglia/ Italy - 140 PLN
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