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Na kulinarnej mapie Warszawy powstato miejsce magiczne.

W samym sercu Wilanowa, w kompleksie budynkéw patacowych, wybudowanych za czaséw

Jana lll Sobieskiego, znajduje sie Restauracja Wilanéw.

Nie kazdy potrafi od razu go dostrzec. Jednak jezeli przypadkiem tu wstapisz, albo zupetnie
Swiadomie go odnajdziesz — Twoim oczom ukaze sie miejsce wyjatkowe. Petne zakamarkow,

sekretéw i niespodzianek poukrywanych miedzy tuzinami kwiatow i bluszczy.

Przenie$ sie cho¢ na chwile w zupetnie inny $wiat. Swiat klimatycznych starych luster i drzwi,
wiekowych drzew, poukrywanych obrazéw i dodatkdw, z ktdérych kazdy przypomina cos za czym
od dawna tesknisz...

Restauracja Wilandw to moc zieleni. Dookota stolikdw rosng liczne odmiany kwiatéw i krzewow
owocowych - stynna polska cytryna, czyli pigwa, jagoda kamczacka, jezyna malinowa czy rajskie

jabtuszko.

To kwintesencja lata i idealne miegjsce na odpoczynek w samotnosci lub w gronie najblizszych.
Dzieki obrosnietym bluszczem klimatycznym altanom - odnajdziesz kawatek prywatnosci lub

pragnac kontaktu z innymi ludZzmi — usigdziesz na gtéwnym patio przy wspdlnym stole.

Nasz ogréd to nie tylko wyjatkowa przestrzen. To takze zupetnie nowy koncept kulinarny, w
ktorym tradycyjna polska kuchnia serwowana jest z nowoczesnym sznytem i dobrym smakiem.
Podajemy gosciom dania, ktdére nawiazuja do historii i tradycji, jednak zobacza je w nowoczesnej

odstonie. Lekko, sezonowo, niebanalnie.

W Restauracji Wilanéw kazdy znajdzie miejsce dla siebie. Pozwdl przyciagnac sie niepowtarzalnag

atmosferg, muzyka, unoszacym sie w powietrzu aromatem serwowanych dan.

Pozwdl nam otoczy¢ Cie magiaq.




Z nami kazda uroczystos¢ bedzie niezapomniana. Oferujemy wykonanie imprez okoliczno$ciowych

we wnetrzu restauracji oraz w ogrodzie.

Do Panstwa dyspozycji oddajemy cztery sale mieszczace sie w budynku:
e sala restauracyjna ktéra pomiesci ponad 100 oséb
e sala bankietowa na 120 osoéb

e dwie sale VIP do 818 oséb

Dodatkowo w sezonie letnim istnieje mozliwos¢ organizacji przyjecia na $Swiezym powietrzu.
Przepiekny ogréd o powierzchni 1500 m2, pomiesci ponad 500 oséb. Miejsce swdj urok zawdziecza
wiekowym drzewom, ktdre w letnie dni daja mity cien i ochtadzaja upalne powietrze, a urokliwe

alejki oraz klimatyczne altany przeniosg Was w przyjemna podréz po Tajemniczym Ogrodzie.
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Pakiet: #1 #2 #3 H4 #5
Cena/ os. 130 PLN 150 PLN 170 PLN 210 PLN 240 PLN
Zupa + + + + +
Danie gtowne + + + + +
Deser + + + + +
Wybdr zupy i dania g%ovvnego z + + + + +
wyprzedzeniem
Opcja wyboru na miejscu zupy i dania
. . . - + - - +
gtéwnego z dwdch wcezesniej wybranych
Przystawka - - 1 6 6

66

Nasz zespot przygotowat dla Panstwa niezapomniane atrakcje, ktére z pewnoscig sprawig, ze ten wieczor

zostanie na dtugo w pamieci wszystkich uczestnikéw. Wszystkie podlegaja indywidualnej wycenie.

1. Muzyka na zywo
o Poznaj tajniki przygotowywania tradycyjnych pierogéw pod okiem naszych kucharzy
o Zespoty muzyczne (jazzowe, rockowe, folkowe itp.)
¢ DJ z indywidualnie dobrana playlista
2. Live cooking
e Pokazy kulinarne prowadzone przez gtdwnego kucharza
e Stacje z jedzeniem przygotowywanym na biezaco (np. sushi, stek, satatki)
3. Warsztaty kulinarne:
e Lepienie pierogéw
o Przygotowywanie witasnej pizzy
o Tworzenie deserdéw czy koktajli
4. Degustacje:
e Win, piw rzemiesiniczych lub regionalnych trunkéw
e Serdw z roznych regiondw swiata
e Czekolady i pralin
5. Pokazy taneczne:
e Tancerze ludowi, flamenco, tango czy salsa
o Lekcje tanca dla gosci
6. Fotobudka:
o Zréznorodnymi rekwizytami i ttem dostosowanym do tematyki imprezy
7. Animacje dla dzieci:
¢ Pokazy magikow
o Warsztaty plastyczne

e Animatorzy w przebraniach

DO KONCOWEGO RACHUNKU DOLICZAMY 10% SERWISU
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Przystawki (do pakietu #3, #4 i #5)
e Ryba po grecku
e Karp po zydowsku
e Satatka jarzynowa
o Jajka faszerowane
o Sledz pod pierzynka
o Safatka Sledziowa z burakiem
e Talerz pieczonych wedlin (karkdwka, schab ze sliwka, rolada z boczku)
e Sandacz faszerowany "Special", sos tatarski
o Selekcja pasztetow
e Schab po warszawsku
e Carpaccio z buraka z kozim serem i rukolg
o Roladki z cukinii / twardg / $wieze ziota

¢ Pomidory koktajlowe, mozzarella, oliwki, pesto bazyliowe

Dodatki

e Potdwka pieczonego tososia (+420 PLN)

Zupy
e Barszcz czerwony z uszkami grzybowymi
e Wigilijna zupa rybna

o Wigilijna zupa grzybowa z fazankami

Dania gtéwne
e to0s0$/sos cytrynowy / pieczone ziemniaki / suréwka z kiszonej kapusty
 Filet z dorsza / mtody szpinak / sos cytrynowy / puree ziemniaczane / pieczone warzywa w tymianku
» Poledwiczki wieprzowe w sosie $mietanowym / kopytka / karmelizowane buraczki
o Udko z kaczki confit / puree ziemniaczane / cebula karmelizowana

e Pierogi wigilijne z kapusta i grzybami z okrasa z cebuli

Desery

e Patery ciast Swiagtecznych w stole: sernik, piernik, szarlotka
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OPEN BAR SOFT 60 PLN / os./6h, (przedtuzenie 1h 10 PLN /os.)

woda gazowana i niegazowana,
herbata i kawa z ekspresu,
napoje gazowane ( coca cola, coca cola zero, sprite, fanta, kinley tonic),

soki owocowe ( pomaranczowy, jabtkowy, grejpfrutowy, porzeczkowy)

OPEN BAR Lemoniady +20 PLN / o0s./ 6h, (przedtuzenie 1Th 15PLN/os.)

Lemoniada / woda miodowa / imbir

Lemoniada / ogérek / domowy syrop bazyliowy
Lemoniada / grejpfrut / domowy syrop rozmarynowy
Lemoniada / arbuz / domowy syrop mietowy
Lemoniada / domowy syrop pokrzywowy

Lemoniada / cytryna

OPEN BAR ALKO PODSTAWOWY 140 PLN / os./ 6h, (przedtuzenie 1h 50 PLN/os.)

Wodka

Wino biate i czerwone
Whisky

Piwo

Prosecco

OPEN BAR ALKO ROZSZERZONY 180 PLN / os./ 6h (przedtuzenie Th 60PLN/os.)

Waodka

Wino biate i czerwone
Whisky

Piwo

Prosecco

Rum

5 koktajli autorskich

DO KONCOWEGO RACHUNKU DOLICZAMY 10% SERWISU
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